
RESTAURANTES

La Palme d�Or

La Guinguette Gaudoise

Le SØmillon
L�Auberge Provençale

Les Jardins

Le Sant�Ana
La Gaudriole

Le Pili Pili
Patisserie Lenoir

Auberge Provençale

Villa des Lys

Astoux et Brun

Bastion

Au Caprice des Deux

Comme Chez Soi

Le Relais des Semailles
Da Laura

Neat

Aux Bons Enfants

End: La Croisette, 73 - Cannes
Tel: (33) 04.92.98.74.14 
Site: www.hotel-martinez.com
Preço: $$$

End: Route de Cagnes, 06610 La Gaude
Tel: (33) 04.93.24.42.07
Preço: $$

End: Rue de la RØpublique, 12 � St. Raphael
Tel: (33) 04.94.40.56.77
Site: www.le-semillon.com
Preço: $$

End: Place des Arcades - Valbonne
Tel: (33) 04.93. 12.29.73
Preço: $$$

End: AllØe des Agriculteurs � St. Laurent Du Var
Tel: (33) 04.93.07.41.39
Site: www.restaurantlesjardins.com
Preço: $

End: Quai la PØrouse � St. Laurent Du Var
Tel.:(33) 04.93.07.02.24
Site: www.santana.fr
Preço: $$

End: Rue Centrale, 4 La Gaude
Tel: (33) 04.93.24.88.88
Preço: $$

End: Port Santa Lucia � St. Raphael
Tel: (33) 04.94.83.82.49
Site: www.pilipili.eresto.net
Preço: $

End: Boulevard Carnot, 14- Valbonne
Tel: (33) 04.93.12.07.52
Preço: $

End: Rue St Antoine, 10 �le Suquet-
Village� - Cannes
Tel: (33) 04.92.99.27.17
Preço: $$

End: Boulevard La Croisette, 14 - 
Cannes
Tel:  (33) 04.92.98.77.00 
Preço: $$$

End: Rue Felix Faure, 25 - Cannes
Tel: (33) 04.93.39.98.54
Site: www.astouxbrun.com
Preço: $$

End: Ave GØnØral MaiziŁre, 1 - Antibes
Tel: (33) 04 93 34 59 86
Site: http://www.restaurant-bastion.com
Preço: $$

End: Rue du Portail Neuf, 40 � St. Tropez
Tel: (33) 04.94.97.76.78
Site: www.aucapricedesdeux.com
Preço: $$$

End: Rue du BatØguier, 4 - Cannes
Tel: (33) 04.93.39.62.68
Site: www.restaurant-commechezsoi.com
Preço: $$

End: Rue Saint-Antoine, 9 - Cannes
Tel: (33) 04.93.39.33.32
Preço: $$$

End: Rue du 24 Aout , 8- Cannes
Tel: (33) 04.93.38.40.51
Preço: $

End: Square MØrimØe, 11 - Cannes
Tel: (33) 04.93.99.29.19 
Site: www.cannesinfo.com
Preço: $$$

End: Rue Meynadier, 80 - Cannes
Tel: Nªo possui
Preço: $

Um dos melhores restaurantes de 
Cannes. O la Palme d�Or Ø daqueles 
lugares de cinema, literalmente. Atores 
e diretores lotam as mesinhas do lugar. 
Na sua visita ao La Palme d�Or nªo deixe 
de experimentar os croquetes de pØs 
de cordeiro com alcachofras.

O restaurante La Guinguette Gaudoise 
nªo Ø caro e oferece uma cozinha 
provençal, com especialidades 
niçoise. O destaque �ca para o 
gnocchi servido com daube (uma 
carne feita com vinho e outras 
especialidades).

Numa Ærea de St.Raphael inusita-
damente cheia de pizzarias, o Le 
SØmillon Ø quase um refœgio.  É o lugar 
perfeito para um jantar romântico 
de cozinha mediterrânea, seja a la 
carte ou o menu desgustaçªo.

Restaurtante dos mais tradicionais 
que se pode encontrar na simpÆtica 
vila de Valbonne. Com decoraçªo 
simples, mas acolhedora, a boa 
pedida Ø a clÆssica salada combinada 
com uma carne.

Num ambiente colorido e arejado, o Le 
Jardins Ø aquele tipo de restaurante 
para ir em busca de sossego. AlØm 
da atmosfera light, o Jardins conta 
com um cardÆpio leve, de saladas, 
massas e alguns sanduíches pre-
parados com capricho.

É ponto de parada de empresÆrios 
e políticos, que nªo deixam de 
provar os frutos do mar frescos e 
os grelhados no amplo terraço de 
frente para o mar.

Outro restaurante em La Gaude 
com especialidade em niçoise Ø o 
La Gaudriole. Localizado em uma 
charmosa praça, ao lado de uma 
igreja, Ø ideal para comer do lado 
de fora e curtir o clima da cidade. 
De entrada, �que, sem dœvida, com 
a bruschetta. 

O Pili Pili parece ser uma ótima 
escolha para um almoço numa tarde 
ensolarada. O menu de 18 euros 
tem entradas, prato principal (como 
trouxinhas de salmªo com ervas e 
tortinhas de ricota com espinafre) 
e sobremesa.

Especializada em doces, a Patisserie 
tambØm serve chÆs e cafØs. Nªo deixe 
de experimentar os doces BarnabØ, 
de chocolate com framboesa.

Um bon vivant que se preze deve 
conhecer as raízes culinÆrias da 
cidade que visita. Em Cannes o nome 
deste lugar Ø Auberge Provençale, 
o mais antigo restaurante da cidade, 
inaugurado em 1860. A decoraçªo Ø 
conservada de Øpocas camponesas 
e a melhor pedida sªo os pratos 
de peixe.

O luxuoso restaurante, localizado no 
hotel Majestic, possui de receitas 
exóticas em que os mais antagôni-
cos ingredientes se misturam com 
um toque de criatividade a pratos 
tradicionais franceses, fruto das 
muitas viagens ao redor do mundo 
do chef Bruno Oger.

Em Cannes, o restaurante Astoux et 
Brun Ø sinônimo de frutos do mar. Sªo 
pratos frescos de ostras, crustÆceos e 
moluscos que fazem sucesso na cidade 
e tambØm por toda Côte d�Azur. O lugar 
possui um clima descontraído e casual. 
O cardÆpio Ø alterado diariamente, de 
acordo com as iguarias pescadas no 
dia. O restaurante possui ainda um 
anexo, na rua Louis Blanc, para um 
tira-gosto só para matar a vontade 
de experimentar as delícias da casa. 
Ah sim, para sobremesa, nªo deixe de 
pedir tiramisu, aprovado atØ mesmo 
pelos mais exigentes diretores de 
criaçªo do festival de Cannes.

É um dos ambientes mais agradÆveis 
de Antibes, seja para jantar numa 
das mesas ao ar livre ou somente 
para um cafØ ou drink no lounge.A 
cozinha toca o tradicional, como 
era de se esperar, mas �erta com 
o moderno e o criativo pelas mªos 
do chef Mickael Bazile.

Se estÆ claro para vocŒ que comer 
em St. Tropez di�cilmente serÆ barato, 
entªo vÆ com tranqüilidade ao Au 
Caprice de Deux desfrutar de uma 
refeiçªo rara. As especialidades 
sªo �lØs com trufas e o espaguete. 
Nªo deixe de provar o Foie Gras, 
feito no próprio restaurante.

Para fugir da correria do festival e 
das multidıes nas ruas, o Comme 
Chez Soi Ø uma saudÆvel opçªo. 
É daqueles restaurantes para se 
sentir literalmente em casa, em 
meio a deliciosos frutos do mar, 
carpaccios, queijos e incríveis 
sobremesas.

Se vocŒ Ø daqueles que considera 
pecado ir a Cannes sem experimentar 
trufas ou foie gras, coloque o Le Relais 
em primeiro lugar na sua lista. Experi-
mente a salada de escalope temperada 
com óleo de avelª ou as trufas com folhas 
verdes. Merece Grand Prix.

Da Laura faz a localizaçªo de Cannes 
ser um mero detalhe. Típico restau-
rante italiano, com aquela hospi-
talidade de fratello e um preço �di 
amico�, Ø o lugar certo para fugir 
da agitaçªo da cidade, sem ter que   
ir para longe do Palais.

Pode parecer estranho ir à França 
e comer no restaurante de um chef 
inglŒs, mas o Neat vale cada garfada. 
Do renomado chef Richard Neat, o lugar 
se destaca principalmente pelos pratos 
com aspargos e cogumelos. 

O restaurante pretende se manter tªo 
tradicional que foge de qualquer forma 
de modernizaçªo. Nªo tem telefone e 
nem aceita cartıes, mas a visita vale 
pelos pratos clÆssicos e deliciosos, como 
o Ratatouille, o coelho com mostarda 
ou o aïoli (maionese de alho).

Sempre preocupado em atender suas necessidades boŒmias, o Astor decidiu dar uma mªozinha para quem estarÆ no festival de publicidade 
de Cannes. O Guia Astor do Bon Vivant oferece dicas preciosas, gordas e etílicas para vocŒ nªo perder nenhuma garfada. Petisque.

CANNES

LA GAUDE

ST RAPHAEL

Valbonne

ST LAURENT
DU VAR

ANTIBES

ST TROPEZ

Au Pistou

L�Albatros

End: Quai Gordon Bennett, 9 - Menton
Tel: (33) 04.93.57.45.89
Preço: $

End: Quai  Bonaparte, 31 - Menton
Tel: (33) 04.93.35.94.64
Preço: $$

Administrado por uma mesma família 
hÆ muitos anos, tem aquele clima 
de casa, mas com a so�sticaçªo da 
comida mediterrânea. Especializado 
em frutos do mar, mais encantadores 
que os pratos, só o preço.

Direto: um excelente bistrô provençal, 
especializado em peixes, mas com 
uma grande variedade de pratos 
à disposiçªo. VÆ para um jantar 
que  priorize a tradiçªo em vez da 
criatividade.

MENTON

Oasis

La Brocherie

End: Rue Jean HonorØ Carle, 6 � Mandelieu-
la-Napoule
Tel: (33) 04.93.49.95.52
Site: www.oasis-raimbault.com
Preço: $$

End:  AV. H. Clews, 11 � Mandelieu-la-Napoule
Tel: (33) 04.93.49.80.73
Site: www.restaurantlabrocherie.com
Preço: $$

No Oasis, um restaurante com duas 
estrelas no Guia Michelin, vocŒ pode 
experimentar todas as especialidades 
da regiªo de Mandelieu, como aïoli, 
pistou ou boubaillabaisse.

Fica aberto todos os dias do ano e 
oferece uma vista œnica para o porto 
da cidade. Aproveite o clima para 
experimentar os crustÆceos e mariscos, 
especialidades da casa. 

Mandelieu




